(CIES INSTITUT CENOLOGIQUE DE CHAMPAGNE

1.1, de Mardeuil - Route de Cumiéres - B.R25 - 51201 EPERNAY FRANCE - Téléphone : 33 (0)3 26 51 96 00 - Télécopie ; 33 (0)3 26 51 02 20 - e-mail : ioc@institut-oenologique.com

FICHE DE DONNEES DE SECURITE : BIOPROTECT

1. IDENTIFICATION DU PRODUIT ET DE LA SOCIETE

Noms commerciaux et synonymes : Bioprotect

Informations sur la société :
Institut (Enologique de Champagne
Z.l. de Mardeuil BP 25
51201 EPERNAY Cedex

Tel : + 33 (0) 3.26.51.96.00.
Fax : + 33 (0) 3.26.51.02.20.

2. COMPOSITION / INFORMATIONS SUR LES COMPOSANTS

Les levures inactivées sont un produit naturel : - Protéines,
- Hydrates de carbone,
- Matiéres minérales,
- Lipides.

3. IDENTIFICATIONS DES DANGERS

Les levures inactivées ne présentent aucun danger et ne nécessite, de ce fait, aucune précaution de
sécurité particuliére.

4. PREMIERS SECOURS

Sans objet.

5. MESURES DE LUTTE CONTRE L’'INCENDIE

Moyens d’extinction appropriés : Ceux adaptés aux feux de "produits secs".

Moyens d’extinction contre-indiqués : Aucun.

Risques particuliers : Aucun.

6. MESURES A PRENDRE EN CAS DE DISPERSION ACCIDENTELLE

Méthode de nettoyage : Facilement éliminé par simple lavage a I'eau.

Précaution individuelle : Aucune.

Précaution pour la protection de I'environnement : Eviter de rejeter directement a I'égout
(pollution organique).
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7. MANIPULATION ET STOCKAGE
Manipulation : Aucune précaution particuliere a prendre.
Stockage : Pour assurer la bonne conservation qualitative du produit :

- Stocker dans un lieu dont la température ne dépassera pas 20 ° C.
- Ne pas stocker avec des produits pouvant altérer I'odeur.

8. CONTROLE DE L’EXPOSITION / PROTECTION INDIVIDUELLE

Aucune mesure ou protection particuliére a prendre.

9. PROPRIETES CHIMIQUES ET PHYSIQUES
Aspect: Péate friable.

Température de décomposition : > 100 ° C.

Température d’'auto-inflammation : Sans objet.

Danger d’explosion : Aucun.

10. STABILITE ET REACTIVITE

Conditions a éviter : Sur le plan sécurité aucun.

Matiéres a éviter : Aucune.

Produits de décomposition dangereux : Aucun.

11. INFORMATIONS TOXICOLOGIQUES

Aucun effet toxique.

12. INFORMATIONS ECOLOGIQUES

Les levures inactivées de vinification sont totalement bio-dégradable.

13. CONSIDERATIONS RELATIVES A L’ELIMINATION

L’élimination ne présente aucun danger.
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14. INFORMATIONS RELATIVES AU TRANSPORT

Aucune mesure particuliére de sécurité a prendre.

15. INFORMATIONS REGLEMENTAIRES

Produit non concerné par I'étiquetage des substances et préparations dangereuses.

16. AUTRES INFORMATIONS

Les conditions de travail de I'utilisateur ne nous étant pas connues, les informations données dans la présente fiche de données
de sécurité sont basées sur I'état de nos connaissances et sur la réglementation tant nationale que communautaire.

Le produit ne doit étre utilisé a d’autres usages que ceux spécifiés, sans avoir obtenu au préalable des instructions écrites.

Il est toujours de la responsabilité de I'utilisateur de prendre toutes les mesures nécessaires pour répondre aux exigences des
lois et réglementations locales.

Les informations données dans la présente fiche doivent étre considérées comme une description des exigences de sécurité
relatives a notre produit et non pas comme une garantie des propriétés de celui-ci.
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