


No hay produccion de aminas

bibgenas (ausencia del gen que
FRGLILFD OD HQ]JLPD UHVSRQVDEOH GH
determinadas aminas en aminas bidgenas)
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malolactica en condiciones extremas.
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bacterias y disolverlo delicadamente
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Reactivacion de las bacteri
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Tras 24 h

I  QFRUSRUDU ORYV OLW
hL de vino
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25°C

I 9HULILFDU
malico cada 2-4 dias
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Inoculaciéon de todo el ving

_p—— |NS'|'|'|'U'|' (ENOLO(“QUE )ZI de Mardeuil - Routede Cumiéres- B.P 25 - 51201EPERNAFRANCE

‘—/

Té1.33(0)32651 96 00 - Fax33(0)32651 0220
e-mail: ioc@institut-oenologique.conww.institut-oenologique.com

DE CHAMPAGNE



