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Activador Bacterias 
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T°C = 18-24°C

10 L de vino
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pH > 3,2

T°C = 17-25°C
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T°C = 17-25°C

Tras 20 mn 

Tras 24 h 

Para 100 hL de vino

Características

de MAXIFLORE 

Características de

MAXIFLORE ELITE

No hay producción de aminas 
biógenas (ausencia del gen que 

�F�R�G�L�I�L�F�D�� �O�D�� �H�Q�]�L�P�D�� �U�H�V�S�R�Q�V�D�E�O�H�� �G�H�� �O�D�� �G�H�V�F�D�U�E�R�[�L�O�D�F�L�y�Q�� �G�H��
determinadas aminas en aminas biógenas)
 

�‡���%�D�M�D���S�U�R�G�X�F�F�L�y�Q���G�H���D�F�L�G�H�]���Y�R�O�i�W�L�O��
�‡���3�D�U�D���E�D�M�D�V���F�R�Q�F�H�Q�W�U�D�F�L�R�Q�H�V���G�H���6�22

�‡���7�R�O�H�U�D�Q�F�L�D���D�O���D�O�F�R�K�R�O���K�D�V�W�D�����������Y�R�O��
�‡���S�+���!����������

�‡�� �3�D�U�D�� �O�R�V�� �Y�L�Q�R�V�� �G�L�I�t�F�L�O�H�V���� �S�U�R�S�R�Q�H�P�R�V�� �0�D�[�L�I�O�R�U�H��
�(�O�L�W�H���� �(�V�W�H�� �N�L�W�� �S�H�U�P�L�W�H�� �U�H�D�O�L�]�D�U�� �O�D�� �I�H�U�P�H�Q�W�D�F�L�y�Q��
maloláctica en condiciones extremas.

�‡���7�R�O�H�U�D�Q�F�L�D���D�O���D�O�F�R�K�R�O���K�D�V�W�D�������������Y�R�O��

�‡���S�+���!����������

�‡���'�L�V�R�O�Y�H�U���H�O���H�Q�Y�D�V�H���G�H���D�F�W�L�Y�D�G�R�U�����H�Q���������/��
de agua entre 18°C y 25°C

�‡�� �$�x�D�G�L�U�� �H�O�� �F�R�Q�W�H�Q�L�G�R�� �G�H�O�� �H�Q�Y�D�V�H�� �G�H��
bacterias y disolverlo delicadamente

�‡���(�V�S�H�U�D�U���������P�L�Q�X�W�R�V

�‡�� �0�H�]�F�O�D�U�� �H�O�� �S�U�H�S�D�U�D�G�R�� �D�Q�W�H�U�L�R�U�� �F�R�Q�� ������
�O�L�W�U�R�V�� �G�H�� �Y�L�Q�R�� �D�� �S�+�� �!�� �������� �\�� �W�H�P�S�H�U�D�W�X�U�D��
entre 17°C y 25°C

�‡���(�V�S�H�U�D�U���G�H���������D���������K�R�U�D�V

�‡���&�R�Q�W�U�R�O�D�U���H�O���F�R�Q�V�X�P�R���G�H���i�F�L�G�R���P�i�O�L�F�R

�‡���,�Q�F�R�U�S�R�U�D�U���O�R�V���������O�L�W�U�R�V���G�H���P�H�]�F�O�D���D����������
hL de vino

�‡�� �0�D�Q�W�H�Q�H�U�� �O�D�� �W�H�P�S�H�U�D�W�X�U�D�� �H�Q�W�U�H�� �����ƒ�&�� �\��
25°C

�‡�� �9�H�U�L�I�L�F�D�U�� �O�D�� �G�H�J�U�D�G�D�F�L�y�Q�� �G�H�O�� �i�F�L�G�R��
málico cada 2-4 días 


